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VORWERCK MEN

A LA CARTE oder als VORWERCK'S-SPECIAL-DEAL fur Mllund SO -
auf die Vorwerck Meniis ErmaRigung auf:
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Crémant oder Kir Royal alkoholfrei
(siehe Getrankekarte)
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Vorwerck's Tomaten Lotus — The Legend
Schaum von Tomatenessenz mit Spalten von Rotweinschalotten,
Basilikum auf Carpaccio von der Montserrat Tomate und Pesto

15 Euro
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Ode an den Friihling
Samtsiippchen von Kohlrabi mit Kohlrabi-Ring,
Krauter-Crostini und Rote-Bete-Chips
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> klassische Auswahl

vegane Auswahl <

Das legendare Kalbssteak (a la carte: ca. 200 g) Gebackene SiiBkartoffel
mit Zwiebelkruste auf Balsamico-Portwein-Jus mit gefiillt mit Graupen-Risotto und Azuki-
pikantem Gemiisejulienne und Rosmarin-Kartoffeln Bohnen an lila Kartoffelpiiree
45 Euro / 38 Euro (Ml und SO) 27 Euro (Ml und SO) / 32 Euro
Gebratenes Havelzander Filet Gediinstete Rote Bete
auf Limetten WeiBweinsauce mit orientalischem Lauch- mit Kartoffel-Soufflé, Blumenkohl-Samtpiiree,
Mango-Gemiise und Kanarischen Salzkartoffeln Mandelbutter und frischen Meerrettich
36 Euro / 31 Euro (Ml und SO) . 27 Euro (Ml und SO) /32 Euro
« [WISCHENDAN]
Quartett von Spanischem Kase Timbale von Couscous griechischer Art
mit Walniissen, Weintrauben und Feigensenf an Wildkrauter-Salat mit Niissen
16 Euro 16 Euro
e [BS5EIH
Vorwercks's Cheesecake Chia-Vanille-Pudding
karamellisiert mit warmen Waldbeeren mit warmen Waldbeeren
12 Euro
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Spezialitat des Hauses
Espresso, Rum oder Whisky (siehe Getrankekarte)

VORWERCK MEN




CHEF'S MEN

Aufgrund unseres Low Waste Konzepts gibt es dieses Menii nur auf Vorbestellung
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Crémant oder Kir Royal alkoholfrei (siehe Getrinkekarte)
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> klassische Auswahl

vegane Auswahl <

Mit Honig gebackener Ziegenkase Mit Ahornsirup gebackener Tofu

auf Oliven-Crostini mit Rosmarin gerauchert auf Oliven-Crostini mit Rosmarin gerauchert

an Wildkrauter-Salat an Wildkrauter-Salat
P 111

Sanddorn-Siippchen Ode an den Friihling

mit Jacobsmuscheln Samtsiippchen von Kohlrabi mit Kohlrabi-Ring,

Krauter-Crostini und Rote-Bete-Chips

xe HAUPHAND

Gratiniertes Seeteufel Filet mit Zwiebelkruste Roulade von Kartoffelrosti
auf SafransoBe mit mariniertem Algen-Griinkohl-Salat mit pochiertem Gemiise gefiillt und auf
und Kartoffel-Zitronen-Terrine Tomaten-Bohnen-Ragout

Das legendare Kalbssteak mit Zwiebelkruste
auf Balsamico-Portwein-Jus mit pikantem
Gemiisejulienne und Rosmarin-Kartoffeln

Lammkarree mit pikantem Gemiisebouquet

mit Rosmarin-Kartoffeln
« [WISCRENDAN]

Quartett von Spanischem Kase Gediinstete Rote Bete

mit Walniissen, Weintrauben und Feigensenf mit Blumenkohl-Samtpiiree
xe /6556

Klassische Creme Briilée Leichtes Zitronensorbet

mit Apfel-Rhabarber-Kompott mit Champagner aufgegossen
« DiDest

Spezialitdt des Hauses (Espresso, Rum oder Whisky - sieche Getrankekarte)




BOWLS KARIE

Sehen Sie dazu in der Getrankekarte

insere emptenlungen

> Gin Mare & Krauter Tonic — Erfrischung als Geschmackserlebnis

14 Euro

> Glenfarcias, 21 years, Highland Single Malt Scotch Whisky — Die Offenbarung
2cl—-16 Euro / 4 cl - 28 Euro

===
apartsman Bowd

Spinat-Salat mit mariniertem Schafskase, Linsen, Kanarische Kartoffelspalten,
Wildkrauter-Salat, Niisse, Cranberries und Apfelspalten
12,50 Euro

Opern-Rabatt:
10% auf alle Bowls

Low Gard Bowl

Grillgemiise, Karotten-Rohkostsalat, Wildkrauter-Salat,
Niisse, Oliven und Bananenscheiben
12,50 Euro

Einfach nur gesund Bowl

Wildkrauter-Salat, Blumenkohl, Kohlrabi, Méhren, Kartoffeln und Radieschen
12,50 Euro

Megr Bowl

Wildlachs, Gurkensalat, Wildkrauter-Salat, Wildreis und Guacamole
15,50 Euro

BOWLS KARIE




SNACKS KARTE

Die Empfehlungen dazu sind

unsere Hignlights

> Chef's Mitch Martini — Die Cocktail Ikone in Berlin,

nur im Vorwerck 16 Euro

> A.H Riise Non Plus Ultra gesmoked - Ein Erlebnis im Glas

19 Euro
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Chips
3 Euro

Salzstangen
3 Euro

Niisse
3 Euro

Fries
7 Euro

Cheesy Fries (auch vegetarisch)
8 Euro

Jalapefiio Fries (auch vegetarisch)
9 Euro

Extrawurst
50 Euro

[um Teilen

Tapas Teller

Opern-Rabatt:
10 % auf alle Tapas Teller

Mediterranes Gemiise, Brot, Patatas, Aioli, Serrano-Datteln, Kdse, Pimientos

Tapas Teller - vegetarisch

Mediterranes Gemiise, Brot, Patatas, Aioli, Knoblauch-Pilze, Kdse, Pimientos

fiir 1 Person
19 Euro
fiir 2 Personen
36 Euro

SNACKS KARTE




